NEUNEU NEU
Kochen wie die Profis
tn oer Location: ,Weitblick” in der Flrma
JKuchen Zahn Limburg

enr hotellzur
915‘?’ krone

Einmalig

Frettag, den 24, jJanuar 2020 ab 18:30 Uhr

Kochkurs ,Hessen meets Spanien”
(wettere Termine folgent)

Zum ersten Mal bieten wir als Kooperation einen frel buchbaren Kochlurs b
SWeltblick” Ln der Flrmea , Kitchen Zahn” (ndustriestr. 5, 65549 Limburg) an.

n elnzigartiger Atmosphiire wunol mit professionellem Equipment werden wiv Ste
unter Anleltung wunserer Kachpmﬁs aus dem ,Hotel Zur Krone” § ,Georos
Steakhouse Lintburg” nun in V@@@LV\AZZ%L@@VL Abstinden tn den Kikchen odes
Kichenstudio Zahn mit interessanten, pfiffigen wnd aubdergewshnlichen Koch-
Events begelstern.

Gern nehmen wir diesbezitglich auch Anregungen und Witnsche beziiglich oer
nhalte dieses Koch-BEvents entgegen.

hr Steakhouse Georgs § Krone-Koch-Team freut sieh auf thre Reservierung!

nfos unter: www.hotel-zurkrone.de oder www.kuechenzahn.de
Reservierung unter: 064 F1-6070 oder info@hotel-zurkrone.dle

PreLs pro Person: 79,50 € Lnkl. 4-Gang-Menit

Hotel »Zur Krones, Obertorstrasse 1, 35792 Lihnberg
Georgs Steakhouse, Hospitalstrasse 4 65549 Linburg
KUCHEN ZAHN ambh, ndustriestrasse 5, 65549 Limburg


http://www.hotel-zurkrone.de/
http://www.kuechenzahn.de/

Kochkurs 24. januayr 2020
b ,Kitchenstudio Zahn” tn Linburg

Mewnit ,Hessen meets Spanien

Tapas-Variation
Albondigas”
kleine Hackflelschbiillehen mit Kapern
und frischem Korlanoer n Tomatensauce

~Tortilla Bspanola“
Kartoffelomelette mit Frithlingslawch

»Tatar vow der Riducherforelle”
mit frisch geriebenem Meerrettich

qu;pﬁ
Steben-Kriuter-Schaumsuppe
mLt Chovlzo-Croltons

Hauptgang
Turm vom Rinderfilet
mit gegrillter, voter Papriha, K0 ﬁof{eL—BLutwwstpW@@ ol Sewavw—cmps

Dessert
Elerpudding
mit Karamellsauce (Flan Mallorguin) und lauwarmem ,Kirschenwmichel”

Hotel »Zur Krones, Obertorstrasse 1, 35792 Lohnberg
Georgs Steakhouse, Hospitalstrasse 4 5549 Limburg
KUCHEN ZAHN ambh, ndustriestrasse 5, 65549 Limburg



